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NOS SUGGESTIONS DU JOUR.
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LE SOMMELIER SERA TRES HEUREUX DE VOUS CONSEILLER SUR VOTRE CHOIX DE VINS

1
un repas sans ovin

est une journee sans soleil !




LES HUITRES de GALWAY (Y doz.) 5119 @%d&gﬁﬂ

Le Saumon Fumé d’Irlande 11/-  Lobster Cocktail 9/-  Grapefruit Cocktail 5/-  Demi Grapefruit 3/-
Potted Shrimps 6/- Crabe a la Russe 7/-  Truite Fumée 8/- Oeuf a la Gelée de Porto 5/-  Caviar 50/-
Foie Gras Truffé de Strasbourg 21/-  Escargots de Bourgogne (Y% doz.) 9/- Nos Hors d’Oeuvre 9/-
Jambon Cuit de Limerick 9/- Terrine de Caneton Truffée en Gelée 9/-  Anguille Fumée 10/-

Créme de Tomates 3/- Consommé Chaud aux Paillettes 3/- Tortue Claire au Jerez 5/-
Soupe a I’Oignon Gratinée 5/-  Vichyssoise Glacée 3/6  Madriléne Froid ou en Gelée 3/-

LE CHAUSSON DE HOMARD A L’AMOUREUSE (Spécialité) 21/- Demi-Homard Thermidor
Filets de Sole Russell 14/- Truite au Bleu 10/- Turbot Grillé Sauce Béarnaise 14/-
Moules Mariniére ou Provencale 13/-  Huitres Mornay (Y4 doz.) 10/- Homard Froid
Gratin de Saint Jacques Boistelle 15/-  Goujons de Sole Frits Sauce Tartare 14/-
Oeufs Pochés Bénédictine 8/-  Omelette au Choix 7/-  Oeufs Cocotte Créme 5/-
Spaghetti Bolognaise 12/-

LE CANARD SAUVAGE A LA PRESSE (Spécialité) pour 2 pers. 45/- A L’ORANGE 35]-
LA BROCHETTE D’AGNEAU GRILLEE AUX HERBES (3 SAUCES) 15/-
LA PICCATA SAUTE MADERE ET CHAMPIGNONS DE PARIS 14/-
LE STEAK AU POIVRE BLANC ET COGNAC (Spécialité) 17/-
LES NOISETTES D’AGNEAU SAUTEES PERIGOURDINE 15/-
NOS L’ENTRECOTE MINUTE FLAMBEE DIANE 15/-
+  LE SUPREME DE VOLAILLE MARYLAND 15/-
ENTREES LES ROGNONS D'AGNEAU FLAMBES RUSSELL (Spécialité) 17-
LE FILET DE BOEUF HACHE CRU TARTARE 14/-
LA GROUSE ROTIE SUR CANAPE POMMES CHIPS

Entrecote Sauté Bordelaise 17/-  Emincé de Volaille Duchesse 15/- Rognons Sautés Madére et Champignons 14/-
Noix de Ris de Veau Etuvées des Gourmets 14/-  Escalope de Veau Killarney 15/-; Liégeoise 13/-
Hambourg Steak Poélé 9/-  Céotelettes d’ Agneau Maréchale 15/-  Kébab a I’Orientale 15/-
Cervelle d’ Agneau Meuniére 7/6  Cote de Porc en Casserole 15/-  Cuisse de Poulet au Curry 10/-
Poulet Froid : Aile 12/- Cuisse 8/- Roast Beef 12/- Langue Ecarlate 6/- Agneau 9/-

SUR LE GRILL

L’ENTRECOTE CHATEAU GRILLE BEARNAISE (2 pers.) 35/- Céte de Porc Grillée Apple Sauce 12/-
3 Rognons Grillés au Bacon 11/- 2 Piéces Cotes d’ Agneau Grillées 13/-  Double Lamb Chops 14/-
Mixed Grill Russell 14/-  Entrecéte Grillé 14/-  Entrecéte Minute 14/-  Filet Steak 17/-

LES LEGUMES
Epinards a la Créme ou en Branche 3/6  Coeur de Céleri Meuniére 3/6  Brocoli 5/- Mais a la Créme 3/6
Petits Pois au Beurre 3/- Haricots Verts au Beurre 3/- Carottes au Beurre 3/- Choux Fleurs 3/-
Asperges Beurre Fondu 6/-  Champignons Sautés Fines Herbes 5/- Tomates Grillées 2/6
Cépes Bordelaise 7/-  Oignons Frits 2/6 ~ Pommes Persillées, Purée, Sautées, Frites 2/6

POUR FINIR

NOTRE TROLLEY DE PATISSERIES ET D’ENTREMETS AU CHOIX 3/6  Coupe Russell 3/6
Salade de Fruits Frais au Kirsch 5/-  Ananas Frais au Marasquin 5/-  Péche Melba 3/6
Crépes Suzette (2 pers.) 15/-  Soufflé Rothschild (2 pers.) 15/- Meringue Glacée Belle Héléne 4/6
Sabayon au Porto 7/-  Créme Caramel 3/6  Omelette Jubilé (3 pers.) 21/-  Compote Fruits Frais 3/6
BOMBE VOILEE Petits Fours (2 pers.) 10/- GLACES : Vanille, Café, Chocolat 3/6 Sorbet Ananas 3/6

Welsh Rarebit 3/6 Ange a Cheval 4/6  Brochette de Moules Lucifer 3/6

FRUITS DE SAISON
FROMAGES

COoUvVERT 1/6. 10% in lieu of Gratuities.
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