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NOS SUGGESTIONS

VINS .. Bou 1-Bt. 1-Bt.
Bordeaux. Rouge, Blanc et Rosé ,. "l’- M”; : - )/: N
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CARTE DU JOUR
Service Charge 109, Couvert, Pain et Beurre /{

2 - / ~/ ?g«{, Hors d’Oeuvre Variés )/{

Saumon Fumé # Anguille Fumée ?/ Truite Fumée /9/ Sardines Frangaises & Terrine Maison - o7
— P é — —

Salamis & Foie Gras o
Huitres de Galway 5/ Huitres Mornay Z 5)/ dz. Escargots Fines Herbes s dz. Caviar o v
Dressed Crab & Crab Cocktail Potted Shrimps % Shrimp Cocktail ,%{',Thon 3 I'Huile %

Homard Mayonnaise 25/ Homard Cocktail 4 Prawns Mayonnaise Py A Prawns Cocktail &:
59?-.47 _srs> Melon 57k Melon Cocktail Grapefruit y’ Grapefruit Cocktail ;/

LES POTAGES
gLEd

Pei;iti Hermite walson b/gmémms d—g';sfﬂc’)mel:a 4/6 Gratines Lyonnalse 5/6
5t Cermoin gux Croutons 4/6 Conseome Vsrmicelle 4/6 Turtle Soup 9/6-

LES OBUES

Ceufs Cocotte a la Crﬁ&é ~ Princosse 7/6 = a la Reine 7/6
rﬁmzletta Fines Herbos 7/6 - aux Creveiiss 8/6 - Champignons 7;6
Csufs

Poches Lenedictine 8/6 Coufs Brouilles aux Foies de Volaille 8/é

L:S POISSONG
Filet de Sole Jammel 18/5 ~ Bonne Femmo 18/6 - Cecille 18/6

Sup.re.-r@rda Tuz:botin Hongrolse 17'- Sole Urillge = Colbert 16/6 Scampl Frits 14/%
Turbot Pochs Sce Hollandaise 18/6 - Griile Sce Bearnaise 18/6 Frauns Hewburg 31.‘5;*»/’{;

Homerd & 1'Americaine - Houdurg ~ Burlingion ~ Thermider 25/

: LES ERIHUES ‘
DEMI CANETON CERISETTE PARFU. © AU ! [3SH MIST 25
Tournedos Poele Espugency 21/ Suprenme de Vel:ille C.sra 18/6 Eécalepe de Vagu Viennoise 17/6
Minute S{sak Bearnalse 17/6 Picata a la Crems aux C..mpignons 17/6 Poussin Saute = 1°Ai) ;6//6
g.E‘nf:wco:to ?oeln? Harchend de Vin 13/6 Cotes d’Agnea: Marcchals 17/6 Steak au Poi:.'re ;h ‘Cof mc "‘8/4
:{?l gu Vent a 1o Reine 12/6 Cote de Veau Poslc Ovloff 18/8 Jambon Braise & 1'Ansttas 1?/6“
Steak Dieno 20/- Rognons Sautes Fines Hexbe: [/~ Poulet en Cocotle Massotie 40/= {25

- “
s 2o IiNG)

BUFFET FRQN;

P S S i

Jambon 10/0 Languo $/6 Agsietts a 1'Anglaico 14/6 Poulet a la Coles {3) 15/«

gcote 16/6 Mioute Stesk 16/6 Point Steak 18/~ Filet Steak 19/0 Lemb Cutlet 9/6 « Chop 12/6

A ~ . { 4 . 5 = 3
15/6 Rognons Grille au Bacon 9/« Dgmi Carston Reti Sce Pomises 13/« {35 mins)

’

i
110 Americaine 40/~ Poulet Roti au Cresson 30/~ (25 mins) Poussin Roti 16/=
Carre de Pre-Bala (5.6, )

M el s

AT et

Pomsas Croquottes 3/ Pommes Nature 2/6 Oignons Sautss 2/6 - Frits 3/~ Epinards 3/6
*iha:;pignon:; Sautss 4/56 Choux Flsurs Hpllandasise 4/6 - sy Gratin 5/~ }iaricot; %’er'\;a};'_ /6
Cavottss au Beurre 5/6 Broccolls Hollandalse 6/¢ Petits Pois 4/6 Endives Braise -3;'6
Asperges Fourre Fondu 11/~ Celeris Frais 7/6 : ‘

A LED

s

‘ 152 SUTRENETS

ringus Chc :3‘%';5:13.51 - Glacg 8/8 Glece Vanillo » Chocolat - Fraico /- HBacedeine deFimnit:
upa :{a:cqu;awb (V] Ar}anas frais au Harasquin ;1,/-' -« Niture = Melba T/0 Cuslette su Rhum ¢

‘eire Natuwe /= - Melba B/~ Crepes Suzeti: (2) 22/=

L2 ol

AVQULE

e e b 1/,; . e JC FCRI L [ X X - x k o

Canzpe Diano 4/6 L.crjque vonsieur 5/6 Champlgno s sur “sast 4/6 Halsh Rawshbit &5
1 3] CRESTY ) ;.4 . 5 T e e . P n ” - . - R L T 4
WG AU CHOIX 2/6 CAPE 2/= CAFE S..iKA 2/6 CAFE FILTRE 3 -

Other dishes may be obtained on request subject to availability and dclay..
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