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RUSSELL

RESTAURANT OF THE RUSSELL HOTEL , ST STEPHENS GREEN
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POUR COMMENCER
Le Foie Gras de Strasbourg Truffé 2.00
Les Sardines de Nantes 0.45 La Truite Fumée 0.85
: Dublin Bay Prawns Mayonnaise 1.80
Le Caviar de Russie 6.00 La Terrine de Volaille 1.00
" Les Oeufs a la Russe 0.40 Les Oeufs en Gelée 0.40

OEUFS ET PATES

Les Oeufs Bénédictine 0.90
Le Spaghetti Bolognaise 1.10; au Parmesan 0.90

POTAGES

La Créme Andalouse 0.40 La Tortue des Indes au Xérés 0.50
La Soupe a I’Oignon Gratinée 0.45

POISSONS

Le Demi Homard Thermidor 3.00
La Belle Sole Meuniére aux Amandes 1.85
La Darne de Saumon au Champagne 2.00
La Brochette de Fruits de Mer Sauce Choron 1.95

ENTREES

L’Escalope de Veau Killarney 1.95
Les Noisettes d’ Agneau Russell 1.95
Le Steak au Poivre Blanc et Cognac 2.10
Les Rognons d’ Agneau Bercy 1.75
Le Poulet en Cocotte Chez Soi (2 pers) 3.50

SPECIALITES PREPAREES A VOTRE TABLE

Les Rognons d’ Agneau Flambés Russell 1.95
Le Filet de Boeuf a la Tartare 1.95
L’Entrecéte Minute Flambé Diane 2.10

LEGUMES

Choux de Bruxelles 0.35 Carottes au Beurre 0.39,
Pommes Purée, Sautées, Frites.0.25 Oignons Frits 0.35,

ENTREMETS

La Salade de Fruits Frais au Marasquin 0.55
Créme Caramel 0.40
Les Glaces: Vanille, Café, Chocolat 0.40
Les Sorbets; Orange ou Citron 0.40
La Corbeille de Fruits

Scotg_h Woodcock 0.40

CAR PARK
Private Parking Facilities
Available for Guests
Please Reserve Car Space
When Making Your Table

Reservations
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All Prices lnclude Government Tax

“Un repas sans vin, est une journee sans soleil.” “

The wine-waiter will be, very happy to recommend suitable wines from our renowned wine list!

APPETIZERS

Le Pamplemousse Cerisette 0.30
Le Saumon Fumé d’Irlande 0.95 Le Cocktail de Langoustines 0.90
Les Escargots Bourguignonne (} doz) 0.70
Les Crépes au Gruyére 0.60 Le Cocktail de Homard 2.50
L’ Anguille Fumée 0.95 Le Coeur de Palmier Vinaigrette 0.70

EGG AND FARINACEOUS DISHES

L’Omelette de Votre Choix 0.65
Les Oeufs En Cocotte a la Créme 0.55

SOUPS

La Bisque de Homard 0.60
Le Consommé Double en Tasse 0.45 La Créme de Volaille 0.40

FISH DISHES

Les Délices de Sole Grand Duc 1.85
Les St. facques Cardinal 1.85
Les Langoustines Meuniére 1.95
Les Filets de Plie Orly 1.40

ENTREES

Le Supréme de Volaille Antonin Caréme 1.75
La Piccata @ I’ Irlandaise 1.
Les Ris de Veau Finaciére 1/60
L’Emincé de Volaille Duchesse 1.75
Le Carré d’ Agneau d’Ennis Persillé (2 pers) 3.90

QUELQUES GRILLADES—FROM THE GRILL

L’Entrecéte Grillé Béarnaise 1.95 Le Double Lamb Chop 1.95
Les Deux Cételettes d’Agneau 1.95 Le Mixed Grill Russell 1.95
La Céte de Porc Grillée Apple Sauce 1.75

BUFFET FROID

Le Contrefilet Froid et Salade 1.30 La Langue Froide et Salade 0.75
Le Quart de Poulet Froid et Salade 0.90

VEGETABLES

Epinards a la Créme ou en Branches 0.40
Brocols au Beurre 0.40 Petits Pois au Beurre 0.30

DESSERTS
Bananes Flambées au Rhum 0.70
Sabayon au Porto 0.70
Les Crépes Flambées Suzette (2 pers) 1.70
Le Soufflé au Chocolat Chantilly 1.70
Le Plateau de Fromages 0.40

Welsh Rarebit 0.40

Couvert 0.20
® 12}% in lieu of Gratuities
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