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NOS SUGGESTIONS
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/ZMMM A&da'é
CARTE DU JOUR

Service Charge 109, Couvert, Pain et Beurre /¢ / /é‘(/&‘7 jé

9. It 64 Hors dOeuvre Variés h’k

Saumon Fumé ' /2 [_Anguille Fumée f[ . Truite Fumée (& [ Sardines Francaises 8/ . Terrine Maison ﬁ
‘ ' ©

L : lj. Salamis & / . Foie Gras 7 /
Huitres de Galway ¢&7/, Huitres Mornay &7 . dz. Escargots Fines Herbes “S7. dz. Caviar 372 4
Xl : : (&3 i 0 3 I'Hui
Dressed Crab b?- Crab Cocktail Potted Shrimps .r((a Shrimp Cocktail % Thon 2 lHullcr 74‘
Homard Mayonnaise __@-’S"{ Homard Cock'ta_il L&/, Prawns Mayonnaise /-'2,(, Prawns Cocktail ?/,
Melon Melon Cockeail Grapefruit 3/' Grapefruit Cocktail QZ

e *

SR o s

1S + ES , 3
¥ Potite Marmite Maison 5/6 reme (e Tomate(4/¢ Gratinee Lyonnaise 5{6 \Q;

’

St Germein. aux Crouton;éﬁig@Consamﬁe aux Fates 4/6 Turtle Soup 8/= S

A
7 rv¢

Omelette Fines Herbes 7/5mm Grara Nere 7/6 - aux Cepes 7/6
Oeufs Cocol'e Pextugaise &/f - Jus Viande 6/6 - Diplomate /6
Oeufs Poches Duchesse 8/6 “eufs Brouilles Divette 9/6

¥ilet de sole Vin olane 18/6 - Busval 18/6 - Cscilia 18/6
Suprene de Turbotin Florentine 15/~ Sele Grille - Colbert 16/6 Scampi Frits 14/6
Turbot Poche Ses Hollandaise 16/ - Grilie Sce Bearnsise 16/6 Prawns dewburg 15/6
nomard a 1'Americaine - Newbirg - Burléngten ~ Thermider 28/- oo I
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Tournedos Poele Opera 20/« Supreme de Volaills Favorite 18/~ Escalope de Veau Viennolse 17/6 | o
Filet Fines Champagre 20/- Jambon Braise aux Peches 18/- Emtrecote Pcele Bordelaise 16/6
Minote Steak Bearnaise 18/6 Cote de Veau Forestiere 18/6 Rognons Sautes au Madexe 14/6
‘Yol au Yent a la Reine 14/6 Cotes d'’gneau Jardiniere 16/3 Picata Perigouddine 17/6 ;
Rognons Flambees (2) 16/~ Poulet em Cocotie Mci.sotte 40/= %2} {25 mins) Steak Diare 19/8
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Jambon 1 1/6 Poulet a la Gelee.(}) 15/~

o e (5
let Steak 18/- Lamb Cutlet 9/- - Chg_§> 12/~
4 YCaneton Roti Sce Pommes 18/= (35 mins

vseon 30/= (25 mins) Poussin Roti 16/-

E&tfe@gt«.ii/—'hinute Steak 15/~ Point Stoak 14
Mixed “z111 14/6 Rognons Grille au Bacon 8,- D
Poulet Crille Americaine 40/ Poulet Roti ou ™

3 ¥ Carre de Pre-Sale |

Pommes Croquettes 3/6 rommes Nature 2/6 Epiner ,zé‘ Oignons Sautes 2/6 ~ Frits 3/« o
Chamgignons sautes 4/6 Choux Fleurs rollandzise 448 - su Gretin 5/~ Carcites au Beurre 5/6
rsperges neurre Fondu 11/~ Broccolis nollancuise &/6 Flagealets au Beurre 1/6
Endives au Beurre B/€ -ots Verts 446_ Petits Pois_f/@

, Gelerls Frais 246 Hox.

meringue Chantilly - Glace 4/6 Glace Vanill: - Chocolat « Fraise 3/- Mscedoine de Frults &/=
Omelette su Rhum 9/- Coupe Jacgues 5/6 Anar-s Frais au Marasquin ilg-va Nature - Melba 7768 t)ép
Poire Mature 2/0 - Melba 5/« : btz Ez;' .

Canape Diane 4/6 Croque monsieur 5/6 Champignons sur Teast 4/6 Welsh Rarebit 4/%

FrOMAGES AU CHOIX 3/6 CAFE 2/- CAFEL SAHKa 2/6 CAFE FILIRE 3/-

Other dishes may be obtained on request subject to availability and delay.
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